Die Schweizerische Schalmihle E. Zwicky AG entwickelt sich seit
ihren Anféngen vor 117 Jahren zu einer der bedeutendsten Spezial-
mihlen in der Schweiz. Das Unternehmen ist seit 1892 in vierter
Generation im Familienbesitz und seit 1911 im thurgauischen Wigol-
tingen angesiedelt. Und — die Erfolgsgeschichte wird fortgesetzt.
Mit Investitionen in Millionenhdhe wird der Standort Wigoltingen
weiter ausgebaut. Das Unternehmen stellt die Weichen neu und
fokussiert seine Unternehmensaktivitaten ab sofort auf die Bereiche
Getreidespezialitaten, Halbfabrikate fiir die Lebensmittelindustrie
und Nahrungserganzungsmittel. Ein erster entscheidender Schritt

in diese Richtung ist der Kauf des Geschaftsfeldes Nahrungsmittel-
spezialitaten der Firma Hafliger und damit die Verdoppelung des
bestehenden Absatzvolumens. Im Gegenzug verkauft die E. Zwicky
AG das Geschaftsfeld Futtermittel an die Hafliger AG. Auf diese Weise
schopfen beide Unternehmen das vorhandene Synergiepotenzial
optimal aus. Die E. Zwicky AG wird dadurch zum grdssten Schweizer
Lebensmittelhersteller im Spezialitatenbereich. Die konsequente
Wachstums- und Fokussierungsstrategie verbessert klar die Wett-
bewerbsfahigkeit der E. Zwicky AG im In- und Ausland. Der Ubergang
der Marktverantwortlichkeiten im Rahmen des gegenseitigen Ab-
tausches der Geschaftsfelder wird schrittweise ab 1. Juli dieses

Jahres in Angriff genommen und bis Herbst des nachsten Jahres Griindungsjahr
abgeschlossen werden. Standort

Mit dieser strategischen Weichenstellung setzt das Unternehmen Tochtergesellschaft
ganz bewusst auf den Werkplatz Schweiz und den Standort Wigol- Mitarbeiter

tingen. Die Kapazitaten werden ausgebaut, bestehende Arbeitsplatze
gesichert und neue geschaffen. Damit setzt Zwicky deutliche Signale
fir die Zukunft.

Produktionsvolumen
Export

Heinrich Zwicky von Mollis
erwirbt die Mihle in Amlikon
und legt damit den Grundstein
fiir die Erfolgsgeschichte

des Traditionsunternehmens

E. Zwicky AG.

Knapp 20 Jahre spater erwirbt
er den heutigen Firmenstand-
ort, das Areal Hasli in Miill-
heim-Wigoltingen.

Das Unternehmen beginnt als
erstes in der Schweiz mit der
Verarbeitung von Hirse, einem
Getreide, das damals in der
Schweiz nahezu unbekannt
war.

Frutifort, das erste Original-
Birchermiiesli tiberhaupt wird
in Lizenz hergestellt und ab
1971 bis heute als Eigenmarke
weitergefiihrt.
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Lizenzvertrag mit Dr. Kollath,
Einflihrung des Kollatier-
verfahrens und des Marken-
produkts «Kollath-Friihstlick».

Verkauf der E. Zwicky AG an
die JTM Klopfenstein Holding
AG der Geschwister Klopfen-
stein.

Produktionserweiterung und
Herstellung von Hirse-0l-
Produkten unter dem Marken-
namen HIRSANA®,

Beitritt zum Programm Klima-
schutz und Reduktion CO,.
Heizsystem (iber Warme-
riickgewinnung und Kondens-
wasser.

Strategische Fokussierung der
Unternehmensaktivitaten auf
die Geschéftsfelder Getreide-
spezialitaten, Halbfabrikate fiir
die Lebensmittelindustrie und
Nahrungserganzungsmittel.
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Gemass den spezifischen Anforderungen
und Wiinschen der Lebensmittelindustrie
entwickelt Zwicky Produkte und Halbfabri-
kate aus Getreide aller Art in den verschie-
densten Formen und Zusammensetzungen.
Die verwendeten Rohstoffe und Zutaten
stammen heute weitgehend aus kontrolliert
biologischem Anbau. Sie werden bei den
Vertragslieferanten sorgfaltig ausgewahlt,
kontrolliert und nur dann weiterverarbeitet,
wenn sie den hohen Anspriichen an Qualitét
und Umweltschutz geniigen. Know-how,
Erfahrung, Innovationskraft und modernste
Infrastruktur sind neben der intensiven
Zusammenarbeit mit den Kunden die Basis
fiir erfolgreiche Produkte am Markt.
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Seit 1946 stellt Zwicky als erstes Unter-
nehmen lberhaupt das beliebte Bircher-
miiesli «Frutifort» nach Originalrezept her.
Und 1956 konnte der Lizenzvertrag mit Dr.
Kollath geschlossen werden, dem Erfinder
des Kollatierverfahrens, das den Vollwert
der Vital- und Mineralstoffe, der Vitamine
und Spurenelemente auf natiirliche Weise
und flir lange Zeit erhalt. Heute veredelt
Zwicky fir gesundheitsbewusste Geniesser
eine breite Palette von Getreiden, Hiilsen-
friichten, Olsaaten und anderen Speziali-
tdten bis hin zum neuesten Produkt, den
Knusperkissen aus wertvoller Goldhirse.

® Schweizerische Schélmiihle E. Zwicky AG | CH-8554 Miillheim-Wigoltingen

Telefon +41 (0)52 763 17 44 | Telefax +41 (0)52 763 32 14
info@zwicky.ch | www.zwicky.ch
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Fiir schine Haare, Haut ung Nigal

Nach 12 Jahren Entwicklungszeit ist es der
E. Zwicky AG erstmals gelungen, ein reines
0l aus Goldhirse herzustellen. Dafiir wurde
das bewahrte und schonende Verfahren nach
Dr. Kollath weiterentwickelt. Das Ergebnis
ist in dieser Form einzigartig und hat in
Kapselform schon einen hohen Bekanntheits-
grad erreicht: HIRSANA® Goldhirse-Ol-
Kapseln enthalten die natiirlichen Wirkstoffe
der Goldhirse in hoch konzentrierter Form
und gelten als gesundes Schénheitsmittel
fiir Haut, Haare und Fingernagel.
www.hirsana.ch
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